
Ala Carte Dinner Menu 
夕食お献立メニュー 



                  
 

A customary 10% service charge will be added to your bill. 
サービス料として 10% を申し受けさせていただきます。 

 
*All menu items are subject to change according to seasonality and availability. 

＊すべてのメニューは、季節性および食材の入荷に応じて変更される事がございます。ご了承ください。 
**Please notify your server if you have any allergies and we will adjust the menu accordingly. 

＊＊アレルギー等があるお客様は従業員にお申し付けください。メニューを変更させていただきます。 
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Grilled Fish Set            $45.00 
Enjoy this healthy set with a salad, appetizer of the day, a simmered dish, a marinated dish, 
egg custard, rice, miso soup, and Japanese pickles. 
 
焼き魚御膳            45 ドル 

サラダ、本日の前菜、焼魚、煮物、酢の物、茶わん蒸し、ご飯、味噌椀、香の物、のヘルシーな

セットをご堪能くだい。 

 
Tempura Set                         $45.00 
One of the most famous Japanese dishes, delight in this set along with salad, an appetizer of 
the day, a simmered dish, a marinated dish, rice, miso soup, Japanese pickles, and a dessert. 
 
天婦羅御膳            45 ドル 
日本食で人気のメニュー天婦羅をサラダ、本日の前菜、煮物、酢の物、ご飯、味噌椀、香の物、

デザートでお楽しみください。 
 
Vegetarian Set           $40.00 
Light yet satisfying, this set comes with all the traditional Japanese items. Assorted bite-sized 
appetizers, tofu steak, a simmered dish, a fried item and a marinated item, rice, Japanese 
pickles, miso soup, and a dessert. 
 
菜食御膳            40 ドル 
日本の伝統的な食材で創る、ライトでありながらご満足いただけるセットです。一口サイズの前

菜、豆腐ステーキ、煮物、揚げ物、酢の物、ご飯、味噌椀、香の物、デザート。 
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Sashimi Set            $45.00 

The freshest seafood available – Maguro Tuna, Sea Bream, Salmon, Scallops, Shrimp. 
Accompanied with the appetizer of the day, braised vegetables, egg custard, a marinated 
dish, salad, steamed white rice, miso soup, Japanese pickles, and dessert. 
 
刺身御膳            45 ドル 
新鮮な鮪、鯛、鮭、帆立、海老のお刺身を、本日の前菜、野菜の煮物、茶わん蒸し、煮物、サラ

ダ、ご飯、味噌椀、香の物、デザートと共に、ご堪能ください。 
 
Sushi Set            $45.00 
Seven succulent pieces of sushi brought together as a complete meal with an appetizer of the 
day, braised vegetables, tempura, egg custard, salad, miso soup, Japanese pickles, and 
dessert. 
 
寿司御膳            45 ドル 
7 貫のお寿司を、本日の前菜、野菜の煮物、天婦羅、茶わん蒸、サラダ、味噌椀、香の物、デザ
ートとご堪能ください。 
 
Japanese Style Steak Set         $45.00 
Exquisite Steak with a salad, the appetizer of the day, egg custard, a marinated dish, rice, 
Japanese pickles, miso soup, and a dessert. 
 
和風ステーキ御膳           45 ドル 
和風ステーキをサラダ、本日の前菜、茶わん蒸し、酢の物、ご飯、味噌椀、香の物、デザートと

ご堪能ください。 
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Shokado Deluxe Bento          $45.00 
A variety of flavors of Japan – Traditional appetizer, three kinds of sashimi, braised dish, grilled 
dish of the day, egg custard, tempura, marinated dish, salad, steamed white rice, miso soup, 
Japanese pickles, and dessert. 
 
松花堂弁当            45 ドル 
日本の伝統の味をお弁当スタイルで‐前菜、お刺身 3 種、煮物、本日の焼き物、茶わん蒸し、天
婦羅、酢の物、サラダ、ご飯、味噌椀、香の物、デザート 
 
Kid’s Bento (Hamburger)         $20.00  
Hamburger, Deep Fried Shrimp, Potato & Broccoli, Mac & Cheese, Red Rice, Ice Cream 
 
お子様弁当（ハンバーグ）         20 ドル 
お子様の大好きな食材をお弁当で。ハンバーグ、海老フライ、ポテトとブロッコリ、マカロニ＆

チーズ、アイスクリーム 
 
Kid’s Bento (Steak)          $30.00  
Steak, Deep Fried Shrimp, Potato & Broccoli, Mac & Cheese, Red Rice, Ice Cream 
 
お子様弁当（ステーキ）          30 ドル 
お子様の大好きな食材をお弁当で。ステーキ、海老フライ、ポテトとブロッコリ、マカロニ＆チ

ーズ、アイスクリーム 
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Chef’s Selected “WAGYU-Beef” Steak Dinner      $80.00 
• Salmon & Hamachi Salad 
• Soup 
• Salad 
• Wagyu A4 3oz – Grilled Chef Selected WAGYU Sirloin Steak with Vegetables, Sesame & 

Apple Sauce, PONZU, Sea Salt 
• Noodles (Udon or Soba) 

or 
Garlic Rice or Steamed Rice with Miso Soup, Pickles  

• Dessert & Coffee 
 
シェフの特選和牛御膳          80 ドル 
 ・サーモンとはまちのサラダ 
 ・スープ 
 ・サラダ 
 ・和牛 A4 等級 3 オンス（85 グラム） シェフ特選和牛サーロインステーキ、 
お野菜と胡麻、 

リンゴ、ポン酢、海塩を添えて 
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Chef’s Dinner LAGUNA          $100.00 
• Salmon & Hamachi Salad 
• Soup 
• Salad 
• TASI – Spiny Lobster TEMPURA with Salad, Spicy Mayonnaise Sauce, Original Mixed 

Spice, Lemon 
• Wagyu A4 3oz – Grilled Chef Selected WAGYU Sirloin Steak* with Vegetables, Sesame & 

Apple Sauce, PONZU, Sea Salt 
• Noodles (Udon or Soba) 

or 
IKURA (Salmon Roe) with Salmon Rice* 
With Miso Soup, Pickles 

• Dessert & Coffee 
 
シェフの特選御膳ラグーナ         100 ドル 
 ・サーモンとはまちのサラダ 
 ・スープ 
 ・サラダ 
 ・タシ‐ロブスターの天婦羅、サラダ、スパイシーマヨネーズソース、オリジナルスパイス、 

レモンを添えて 
 ・和牛 A4 等級 3 オンス（85 グラム） シェフ特選和牛サーロインステーキ、お野菜と胡

麻、 
  リンゴソース、ポン酢、海塩を添えて 
 ・お蕎麦、または、お饂飩 
  または 
  イクラの親子丼、味噌椀、香の物 
 ・デザート、珈琲 
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Amuse & Appetizers 
Edamame (Green Soy Beans)  $5.00 
Cold Tofu with Condiments  $5.00 
Egg Custard     $6.00 
Tataki Style Beef    $8.00 
Karaage     $8.00 
 
Sashimi 
Assorted Sashimi 
Take      $18.00 
Matsu     $25.00 
 
Sashimi Ala Carte 
Maguro Tuna Red Tuna   $13.00 
Yellowtail Kampachi   $13.00 
Scallop     $13.00 
Salmon     $10.00 
 
Fried 
Assorted Tempura    $18.00 
Shrimp Tempura    $18.00 
 

前菜 
枝豆      5 ドル 
冷奴              5 ドル 
茶わん蒸し           6 ドル 
牛のたたき           8 ドル 
鶏のから揚げ          8 ドル 
 
お刺身 
お刺身の盛り合わせ 
竹             18 ドル 
松             25 ドル 
 
お刺身一品 
鮪      13 ドル 
かんぱち     13 ドル 
帆立      13 ドル 
鮭      10 ドル 
 
揚げ物 
天婦羅盛り合わせ      18 ドル 
海老天婦羅         18 ドル 
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Rice Selections  
*served with Miso Soup & Japanese Pickles 
Seven Pieces Nigiri Sushi*         $30.00 
Onigiri (Rice Ball, 1 pc) (Salmon, Bonito, Tuna)      $3.00   
Rice Set (Rice, Miso Soup, Japanese Pickles)      $5.00 
 
ご飯（味噌椀と香の物付き）      
握り寿司 7 貫                     30 ドル 
おにぎり１個（鮭、おかか、ツナ）           3 ドル 
ご飯セット（ご飯、味噌椀、香の物）        5 ドル                
 
 
 
Noodle Selections 
Udon - Hot or Cold    $13.00 
Soba - Hot or Cold    $13.00 
 
Salads 
Salad of the Day    $7.00 
Seafood Salad    $12.00 
 
Dessert 
Ice cream     $5.00 
(Vanilla, Red Bean, Matcha) 
Special Dessert    $7.00 
 

麺 
饂飩 温・冷    13 ドル 
蕎麦 温・冷    13 ドル 
     
サラダ 
本日のサラダ    7 ドル 
海鮮サラダ     12 ドル 
 
デザート 
アイスクリーム     5 ドル 
（バニラ、あずき、抹茶） 
特別なデザート           7 ドル 

 


